
 
 
 

Weihnachtsmenüs 2024 
 

Unsere Menüvorschläge können individuell zusammen gestellt werden, 

einfach die Nummern der einzelnen Speisen notieren  

und die Küche zaubert Ihnen das Menü auf den Teller. 

( bitte die Auswahl der Speisen ca., 2 Wochen vorher per @mail bekanntgeben) 

Es gibt auch die Möglichkeit vorab Maroni und Glühwein zu ordern,  

( bitte dieses aber vorab Bestellen ) 

Glühwein pro Tasse  € 3,90 | Maroni pro Person € 4,50 

In Kombination € 7,90 

Vorspeisen 

1. Leicht pikantes Beef Tartar vom Kärntner Bio-Weiderind 

serviert mit italienischem Antipasti Gemüse und Toastbrot  
15,90 
***** 

2. Thunfischtartar mit  Wasabi-Mousse, Gurken und Zweierlei Caviar 
15,90 
****** 

3. Birnen-Carpaccio mit gebratenem Tofu und Honig 

12,90 

Suppen 

4. Kürbiscremesuppe 

Gin | Cranberrys | Obershaube 

6,90 

***** 

5. Tomatisierte Fischsuppe mit Edelfischen  

8,90 

**** 

6. Rinderbouillon mit Sherry Kräuterfrittaten-Roulade| Wurzelgemüse 
5,90 
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7. Saiblingsfilet | Kardamom-Kürbis-Fenchelgemüse | Safranrisotto | Korianderöl 

24,90 

**** 

8. Gebratene Flugentenbrust | Szechuan Balsamico-Zwetschken | Kohlsprossen | Couscous 
24,90 

 
***** 

9. Geschmorter Hirschbraten | Maroni-Erdäpfelroulade | Holunder-Rotkraut | 
Wacholdersauce 

21,90 

10. Rosa gebratenes Beiriedsteak | Kräuterkruste 

Grillgemüse | Kartoffelspalten | Cognac-Pfefferglace  

28,90 

**** 

11. Ofen-Süßkartoffel gefüllt mit Gemüse | Grandapfel | Orientalischem Couscous | Sesam 

14,90 

Dessert 

12. Bratapfel-Parfait 

Schokoladen-Espresso-Sauce | Haselnusskrokant 

9,90 

****** 

13. Geeiste Kaiserschmarren mit Zwetschken-Himbeerragout 

9,90 

**** 

14. Weiße Schokoladen-Ingwer-Mousse mit Orangenlikör | marinierte Beeren 
9,90 
***** 

 
15. Vegane Kürbis-Panna-Cotta | Rosmarin-Brombeer-Ragout 

9,90 


